
CHÂTEAU PALOUMEY 2020 

Appellation : Haut-Médoc 

Cru Bourgeois du Médoc 

Commune : Ludon-Médoc 

Propriétaire : S.A. Château Paloumey  

33290 LUDON MEDOC  

 + 33 (0)557 880 066 -  +33 (0)557 880 067 

info@chateaupaloumey.com 

Surface :  36 ha 

Vigneron : Pierre Cazeneuve 
Consultant : Axel Marchal 

Responsable technique : Pascal Lamarque 

Dates de récolte : 

Merlot : du 14 au 23 septembre 2020 /  Cabernet Sauvignon : du 24 au 30 septembre 2020 / Cabernet 
Franc : 27 septembre 2020 

Rendement :  25 hl/ha 

Assemblage : Cabernet Sauvignon 43%  / Merlot  55% / Cabernet Franc 2%  

Production : 70 000 bouteilles 

Alcool : 14% 

Château Paloumey 2020 par Pierre Cazeneuve : 

Pour accéder à notre vidéo, veuillez scanner le QR code ci–contre 

MILLESIME 2020 

Pierre Cazeneuve, aîné de la fratrie et ingénieur en agriculture de formation, rejoint la propriété en 2015 afin 

de reprendre le flambeau familial et dirige seul la propriété depuis 2018. Son expérience, plus agronome, l’incite 

dès 2015 à engager Château Paloumey dans une démarche de conversion à l’Agriculture Biologique. L’ensemble des 

parcelles est actuellement conduit conformément au label Agriculture Biologique.  

DONNEES TECHNIQUES GENERALES 
 

Viticulture 

 Encépagement : Cabernet Sauvignon 50% /  

Merlot 44% / Cabernet Franc 3% / Petit Verdot 3% 

 Sol : graves garonnaises quaternaires 

 Age moyen du vignoble : 25 ans 

 Densité de plantation : 7200 pieds/ha 

 Agriculture biologique / NOP (USA) 

 Ébourgeonnage et suppression des entre-coeurs, 

effeuillage sélectif , vendanges vertes si nécessaire 

 

Vinification 

 Vendanges : mécaniques et manuelles suivant 

les parcelles 

 Double tri, mécanique puis manuel sur table vi-

brante à la  réception de la vendange 

 Vinification à la parcelle; cuves thermorégulées 

de 40 à 180 hl; macération post fermentaire de 20 à 

26 jours. Fermentation malolactique : 30% en               

barriques neuves 

 Élevage : 12 mois, 100 % en barriques dont 1/3 

de bois neuf. Suivi qualité des tonneliers : dégusta-

tion à l’aveugle tous les 4 mois 

 Soutirage de barrique à barrique tous les 6 mois 

 

Mise en bouteille 

 Collage au blanc d’œuf  



REVUE DE PRESSE CHÂTEAU PALOUMEY 2020 

Decanter World Wine Awards : Médaille d’Argent (Juin 2023) 

Jancis Robinson : 15.5 (Février 2023) 

Wine Enthusiast : 92 (Décembre 2022) 

Concours Expression des Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine : Médaille d’Or (Mai 2022) 

Concours International des Vins Biologiques et en conversion (Amphore) 2022  : Médaille d’Or (Mai 
2022) 

Concours Terre de Vins : Médaille d’Or (Mai  2022) 

James Sucking : 91 (Janvier 2023) 

Terre de Vins : 94 (Mai 2021) « Un vin d ’une grande subtilité, sans démonstration de force, 
tout en finesse. D ’une fraîcheur immédiate, le nez déploie à l ’aération une belle complexité, 
révélant des notes délicates de petits fruits rouges, rehaussées d ’une pointe d ’épices 
et de cuir. La bouche poursuit cette belle première sensation. Gouleyante, fraîche, sans ex-
cès, elle s ’exprime élégante et distinguée. Le fruité, la matière présente mais souple, les ta-
nins soyeux s ’allient dans un équilibre digne d ’un funambule, porté par une trame tendue. » 

Jean-Marc Quarin : 90-92 (Mai 2021) « Couleur noire comme jamais. Nez intense, f in, pur, 
avec une nuance rare de fruits noirs. Moelleux en entrée de bouche, velouté au milieu, avec 
un corps fondant et une belle énergie générale, le vin caresse le palais, juteux, riche en 
fruits rouges et noirs, vers une longue finale sèveuse. Jamais aussi plein, jamais aussi pré-
cis. Assemblage : 50 % cabernet sauvignon, 50 % merlot. Rendement : 25 hl/ha.»  

Anthocyanes (Yohan Castaing) :  90-92 (Mai 2021) 

Yves Beck : 90 (Décembre 2022) «Château Paloumey est une propriété familiale de 36ha conduite 

en agriculture biologique et dont le vignoble est doté de sols graveleux. Le vin se distingue par la finesse 

de ses tannins qui ne manquent toutefois pas d'afficher une certaine puissance tandis que l'expression 

fruitée annoncée par le bouquet est parfaitement relayée par le palais. Un vin qui cumule caractère et   

finesse. 2026-2040» 

Markus Del Monego : 92 (Mai 2021) 

Le Point (Jacques Dupont) :  15 (Mai 2021) 

TastingBook (Markus Del Monego) : 92 (Mai 2021) 

XL Vins (Xavier Lacombe) 91-92 (Mai 2021) 

Le Point (Jacques Dupont & Olivier Bompas) : 15/20 (Mai 2021) 

The Wine Cellar Insider (Jeff Leve) : 88 (Mai 2021)  

The Wine Doctor (Chris Kissack) : 91-93 (Mai 2021)  

Vert de Vin :  90 (Mai 2021) 

B My Bordeaux (Christer Byklum) : 87-89 (Mai 2021) 

 


